.00

TRATTORIA LOCALE

C@GKTAELS ' = ﬁPﬁRITEV[ [APERITIFS]

ANALCOLICO

[SANS XLCOL] - 1 ol el LAMBRUSCO [12CL] 5,00 €
’ Rosato ou Rosso

VIRGIN MOJITO [24CL] 560 €

Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, limonade PROSECCO [12CL] 5,50 €

VIRGIN PINA COLADA [24CL] 550 € KIR PETILLANT [12CL] 6,00 €

Jus d'ananas, lait, sirop de coco

FLORIDA [24CL] 550 €
Jus d'orange, jus de citron, grenadine

LE DANGY [24CL] 550 €
Jus de pomme, jus de citron, basilic

&LCOLIZZATO
[AVEC ALCOOL]

MARGARITA ITALLANA [12CL] 7.50 €
Tequila, limoncello, jus de citron, sucre de canne

AMARETTO SOUR [12CL] 7.50 €
Amaretto, jus de citron, sucre de canne

MOJITO [24CL] o 7,50 €
Rhum, citron vert, menthe fraiche, sucre de canne,
limonade

PINA COLADA [24CL] 7.50 €

Rhum, lait, jus d'ananas, sirop de coco

CARPACCIO DE BRESAOLA DELLA 9,90 €

VALTELLINA IGP |
Bresaola della Valtelling IGP, roguette, parmegiano reqgiano 24 mois

huile d'olive et sel de quérande

PIATTO SALUMI 10,90 €
Jamban de Farme Z4 mois IGP. Loppa. opianata piccante, Jambaon B
PIATTO LOCALE 1490 €
Bufala Barlotti 1250, Jamban de Parme 24 mois IGP

PIATTO BURRATA 16.90 €

Burrata IUUar, burrata fumée 1Zaar, Bufala Barlotti IZ0q
BT FOqUETIE

PIATTO TRATTORIA (POUR 2 PERSONNES) 24 90 €

Jamban de Parme 24 mois IGP. Jambon Blanc, coppa, spianata
piccante, pecorino sardo, Butala Harlotti IZag, burrata IUUgr

et |lBqgumes sautés

©) Plat végétarien

Liassis, Feche ou Mare

BERRA [BIERES]

PERONI PRESSION
j~ 3,50 €
alcl 6,50 €
BIERE MORETTI [33CL] 4 00 €

BIBITE (soissonsi

SAN BENEDETTO [50CL] 3,00 €

Naturale ou Frizzante

SAN BENEDETTO [1L] 5,00 €
Naturale ou Frizzante
COCA COLA [33CL] 3,00 €

LETD

Rouge ou /

SAN PELLEGRINO [33CL] 3,00 €
Citron, Citron vert-menthe, Orange,

Urange-grenade ou Orange sanguine
LIPTON ICETEA [S0CL] 3,90 €

JUS DE FRUITS [25CL] 3,00 €
Urange, Ananas, Pomme

Abricat ou ACE

LIMONATA BIO [27,5CL] 3,90 €

Nature, Citran, Orange

| 1
|

Lola ou Urange sanguine

JUS D'ORANGES PRESSEES 4,00 €



PIZZE
[PIZZAS]

NOSTRI CLASSICI
[NOS CLASSIQUES]

MARINARA 7.90 €

Sauce tomate bio, ail, origan

MARGHERITA 9,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte, Basilic Frais

Huile d'olive

NAPOLETANA 11,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte, Anchois,

Capres, Olives, Roguette, Pesto "Maison”

QUATTRO FORMAGGI 12,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte,

Gorgonzola DOP, Talegaio DOP. Scamorza fumée Barlotti

REGINA 12,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte,

Jambon blanc Rovagnati, Champignons, Olives
VEGETARIAN & 12,90 €

Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte, Aubergines,
Courgettes, Poivrons, Champignans, Olives

POLLO 12,90 €
Creme Fraiche, Mozzarella fior di latte, Poulet et

Champignans

DIAVOLA 12,90 €
Sauce Tomate bio, Mozzarella flar di latte, Spianata
Piccante Rovagnati, Gorgonzola DOP Tomates séchées,
Basilic Frais

CALZONE
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte,
Jambon blanc Rovagnati, Deuf, Champignons et Roguette

TONNO 15,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte, Filet de than
Delfing, Poivrons grilles, Oignans, Olives, Basilic Frais

14,90 €

SALMONE 17,90 €
Creéme Fraiche, Mozzarella fior di latte, Saumon fumé,

Roquette et Citron

. - e
'ROVAGNATI)
o\_\l Te, " L4

Plat végétarien

NOSTRE CRE AZIONI
[NOS CREATIONS]

LOCALE 13,90 €
Creme Fraiche, Mozzarella flor di [atte, Roquette, Coppa,

Parmegiano reqgiano 24 mois DOP et Tomates cerises

BUFALINA 15,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte. Tomates cerises
Mozzarella di bufala Barlotti au "lait cru”, Basilic,

Creme balsamigue

BRES&AOLA 15,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte, Parmigiano

Regaiano 24 mois DOP. Bresaola della Valtelling IGP

Rovagnati, Champignons, Roquette, Pesto "Maison”

PARMA 17,90 €
Sauce tomate bio, Mozzarella fior di latte, Burrata [00gr,

Jambon de Parme IGP Rovagnati, Roguette,
Pesto "Maison"

TARTUFO 18,90 €
Creme de truffe, Mozzarells fior di latte, Parmigiano
Reqgiano 24 mois DOP. Burrata fumeée 25gr,
Champignons, Roguette

TRATTORIA 19,90 €
Creme de truffe, Mozzarella Flor di latte,
Roquette, Bresaola della Valtellina Rovagnati

Burrata I00gr, Dignons, Champignons

IGP : Indication Géographique Protégée
AOC : Appellation d'Origine Contrélée
AOP : Appellation d'Origine Protégée

DOP : c'est la version italienne de 'AOP




DOLCI BIBITE CALDE

[DESSERTS] [BOISSONS CHAUDES]
PIATTO FORMAGGI 6,90 € EXPRESSO / DECAFEINE 1,90 €
Goroonzola DOP. Talegio DOP. Pecorino sardo
DOUBLE EXPRESSO 3,20 €
PANNA COTTA "MAISON" 4,90 €
£t son coulis au chox CAFE NOISETTE 210 €
TIRAMISU "MAISON" 5,90 € e :
Mascarpone, biscut savoiardi et cate CRTE LaFTe R0
CHOCOLAT CHAUD 3.40 €
MOELLEUX &U CHOCOLAT "MAISQN" 5,90 € F
biateau au chocolat au coeur ondart et sa glace vanile CAPPUCCINO 3.90 €
CAFE GOURMAND 6,90 € o T woberdin
Cafe et ses 3 mignardises THE Vaoir la sélection 3,00 €
o | i - DIGESTIVI
GELATI MOVENPICK [DIGESTIFS]
[GLACES MOVENPICK ]
LIMONCELLO | 4CL] 4,00 €
DEMANDEZ LA CARTE DEDIEE
AMARETTO [4CL] 4,00 €
GRAPPA& [4CL] 4,00 €
CAFFE COR.R.E'!TTO 4,90 €
Cat et son digestif [ 4c]
[t e i o e —_

IGP : Indication Géographlque PrOfégéG LeS appe”ations Spéciﬁques

aux vins italiens
IGT : Indicazione Geografica Tipica
DOC : Denominazione di Origine Controlatta

DOCG : Denominazione di
Origine Controlatta e Garantita

AOC : Appellation d’Origine Controlée
AOP : Appellation d’Origine Protégée

DOP : c’est la vergion italienne de I'AOP




PARCE QUE NOUS NE PARLONS PAS TOUS ITALIEN,
VOICI QUELQUES EXPLICATIONS SUPPLEMENTAIRES

CONCERNANT NOS CHARCUTERIES.

COPPA&

Charcuterie de porc tvpique du nord de [talie

SPIANATA PICCANTE
C'est un saucisson de porc épice, ['8quiv alent
italien du chorizo.

JAMBON DE PARME IGP

Ou pore et du sel. c'est LA réference mondialg!

GUANCIALE DOP
Charcuterie rafinés du centre de [ltalie
4 base de joue de porc

PANCETTA
Composante essentielle de la vraie "carbonara”
('est une charcuterie a base de poitrine de porc
BRESAOLA DELLA VALTELLINA IGP
Charcuterie de beuf de la vallée de la Valteline

C'est ce qui se fait de mieux en matiere de

charcuterie de beuf!

[..&R,DO DI COLONNATA IGP
Ou lard blanc, c'est une charcuterie de porc
beneficiant d'un label de qualité suropéen

ET NOS FROMAGES.

PASTEURISES

MOZZARELLA FIOR DI LATTE
Mozzarella 3 la fleur de lait

GORGONZOLA DOP

B | T 3
Fromage au lait de vache & pate persille

BURRATA

C'est une mozzarzlla avec un ceur crémeus

SCAMORZ A BARLOTTI

Fabriquée a base de lait de vache, elle apporte une
touche originale & vos plats italiens

La natre est lumée pour encore plus de saveurs!

MASCARPONE
Fromage italien crémeuy et onctueux célebre pour
son utilisation dans le tiramisu

ET NON-PASTEURISES

PECORINO SARDO

Fromage au lait de brebis de Sardaione

PECORINO ROMANO DOP

Fromage au lait de brebis

TALEGGIO DOP

Fromaae au lait de vache et ¢'est une AOP |

PARMIGIANO REGGIANO 24 MOIS DOP
Le vrai nom du carmesan. c'est une ADP |
Le ndtre est afiné 24 mois !

MOZZARELLA DI BUFALA AOC
Mozzarella au lait de buflonne
La natre est de la maison Barlotti et

au lait cru pour encare plus de savaurs !

e s i
! L& PLUPART DES PRODUITS QUE NOUS TRAVAILLONS (FROMAGES ET CHARCUTERIES) AINSI !
| QUE NOS VINS ET LIQUEURS SONT DISPONIBLES DANS NOTRE RAYON EPICERIE. I
! 'HESITEZ PAS A F 1804 I
[ 1

TRATTORIA LOCALE
Centre Commercial One Nation Paris Outlet

trattoria_locale_one_nation 0 trattorialocaleonenation

eats () lafourchette



